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Vitòria è la linea di surrogato GLF di nuova generazione e di qualità superiore. Tutta la gamma è infatti realizzata senza grassi
idrogenati, con aroma naturale di vaniglia, con lecitina di girasole e con materie prime accuratamente selezionate.
Queste scelte garantiscono al surrogato Vitòria colori intensi, gusto superiore e un’eccellente fluidità, spacco e lucentezza.

DESCRIZIONE

VITÒRIA

POSIZIONAMENTO Top di gamma
		

DISCHI
CODICE

% 
CACAO

% 
LATTE

TEMPERATURA  
DI SCIOGLIMENTO APPLICAZIONI

VITÒRIA DISCHI 
FONDENTI

DS00EA 20 5 5 5 45° C Coperture, glassature

VITÒRIA DISCHI  
AL LATTE DS00EB  4 19,5 5 5 5 40° C Coperture, glassature

VITÒRIA DISCHI 
BIANCHI DS00EC  20 5 5 5 45° C Coperture, glassature

		

FLUIDITA’ INTENSITÀ GUSTO 
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LUCENTEZZA/
SHINING

SPACCO/
SNAP

RESISTENTI ALLA COTTURA

LUCENTEZZA SPACCO

LUCENTEZZA/
SHINING

SPACCO/
SNAP

RESISTENTI ALLA COTTURA

LUCENTEZZA SPACCO

PRODOTTO FORMATO PESO CONFEZIONE PALLETTIZZAZIONE

VITÒRIA Sacchetto 5 kg Cartone (5 x 2 kg) 480 kg (12 cartoni x 4 strati)

		

CONFEZIONAMENTO

GOCCE
CODICE

DIMENSIONI
(GOCCE PER HG)

% 
CACAO APPLICAZIONI

VITÒRIA 
GOCCE FONDENTI

DS00EE 1200 16 SI Decorazione, inclusione  
nei prodotti da forno

		

RESISTENTI ALLA COTTURA
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