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La nuova melange di eccellente qualita che unisce le proprieta organolettiche
del burro con le elevate prestazioni di una margarina per sfoglia e croissant;
una novita in linea con le tendenze di un mercato sempre piu attento
agli aspetti salutistici e alla naturalita dei prodotti.
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GRASSI CONSERVANTI COLORANTI GLUTINE
IDROGENATI




Una formulazione ben equilibrata, unita ad un elevato contenuto di burro,
danno origine ad un prodotto di eccezionale qualita e plasticita, caratterizzato
da un gusto ed un aroma unici. Ecco le sue caratteristiche salienti:
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SENZA GRASSI SENZA
IDROGENATI CONSERVANTI
@ %O%
0
SENZA CON succo CON AROMI SENZA
COLORANTI DI LIMONE NATURALI GLUTINE

CONFEZIONAMENTO
PRODOTTO ‘ DESCRIZIONE ‘ CODICE ‘FDRMATD‘ PESO ‘ CONFEZIONE ‘ PALLETTIZZAZIONE

MELANGE

660 kg
oni x 11 strati
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