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RIO

L3 linea delle creme spalmabili Rio Frevede sia prodotti per le apﬁhcazmm postforno, sia per ?uelle anteforno. Le cremegyef apphcazmm a freddo
3

sono state messe a punto per tutte le preparazioni di pasticceria che non prevedono I'uso del forno, siano esse quelle di farcitura post forno, siano
esse quelle di preparazione di semifredd, di aromatizzazione delle creme, di preparazione di ganache e di copertura. La linea delle creme spalma
bili Rio per applicazioni a caldo e stata messa a punto invece per tutte le preparazioni di pasticceria che richiedono dei prodotti termostabill. Tutt |
prodotti sono realizzati senza grassi idrogenati.
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DESCRIZIONE

POSIZIONAMENTO  Top di gamma

CREME SPALMABILI

0 0 SENZA
/o Vo GRASSI
CODICE  FORMATO PISTACCHIO  MANDORLA ~ ANTEFORNO POSTFORNO  IDROGENATI norm APPLICAZIONI

RIO =
TRADIZIONE  DCOOBM  5kg 10 S| S| 4 = S
Pl STA(:(: H I 0 FARCITURA ARDM?{IEZ'&I?ZIONE
RIO :
TRADIZIONE ~ DCOOBN 5 kg 15 S| S| 4 % =
MAN DO R LA FARCITURA ARDMS‘{IEZH%?Z\ONE

% % % éE’X%’él

(ODICE  FORMATO NOCCIOLA CACAQ  LATTE  ANTEFORNO POSTFORNO  IDROGENAT o APPLICAZIONI
RIO ‘
TRADIZIONE  pegogy 5k 12 20 S| S| 4 ‘EQ
LATTE E FARCITURA
NOCCIOLE
Ve
'S

RIO GRAN DCO0AX 13 kg 12 S| S| 4 % (f;ﬁﬁ C%
TRADWONE DCOOCX 5 Kg 12 S| 5| 4 FARCITURA SEMIFREDDI  AROMATIZZAZIONE
RIO CRFAM =
NOCEIOLA DC00B] 13 kg 6 Sl Sl 4 Q
RIO P
NOCCIOCREAM DCOOAN 13 kg 2 S| S| 4 =P 5{’ <

FARCITURA SEMIFREDDI  AROMATIZZAZIONE
CREME
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CREME SPALMABILI

DESCRIZIONE
POSIZIONAMENTO  Top di gamma
% % % ég%él
CODICE ~ FORMATO  NOCCIOLA  CACAO  LATTE  ANTEFORNO POSTFORNO  IDROGENATI APPLICAZIONI

Bhe

RIO CACAO  DCOOBW  S5kg 8 32 Sl 4
ROBITTER  pepgex 5k 2 J 4 SZF &
(:ACAO AROMATIZZAZIONE AROMATIZZAZIONE
g DOOAC  T3kg 12 S| 4 :? ‘ﬁ
DCOOBE 5 kg 12 SI FARCITURA ng:ﬁguoﬁs
vy =

RIOGIANDUJA DCOOBF 5 kg 10 Sl 4 =’ ‘& ﬁ

CONFEZIONAMENTO

PRODOTTO FORMATO PESO CONFEZIONE PALLETTIZZAZIONE

RIO Secchio 13kg Secchio 13 kg 715 kg (11 secchi x 5 strati)

Secchiello 5 kg Secchiello 5 kg 600 kg (15 secchielli x 8 strati)
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