SPRING

SFOGLIA - CROISSANT
NO HYDROGENATED FATS

2000 g

SPRING

spring Melange e una linea completa caratterizzata da un ottimo rapporto qualita/prezzo: il prodotto ideale per
chi cerca un aroma di burro per una produzione di grandl volumi.
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DESCRIZIONE

POSIZIONAMENTO  Rapporto qualita/prezzo

TIPOLOGIA/ Piatta da 2 kg: - Sfoglia - Croissant
FORMATO Blocco da 2,5 kg: - Cream - Cake

CARATTERISTICHE - 5% di burro
- Facilita di utilizzo
- Risultato sicuro

VANTAGGI - Ottimo rapporto qualita/prezzo
CONFEZIONAMENTO
PRODOTTO DESCRIZIONE CODICE FORMATO  PESO CONFEZIONE PALLETTIZZAZIONE
SPRING MELANGE  Sfoglia - Croissant DBO0GA Piatta 2 kg Cartone (5 x 2 kq) 660 kg (6 cartoni x 11 strati)
ym;}s/ Sfoglia - Croissant DBOO0GE Piatta 2 kg Cartone (5 x 2 kq) 660 kg (6 cartoni x 11 strati)
//f oger Cream - Cake DBO0O0GF Blocco 2,5 kg Cartone (8 x 2,5kg) 600 kg (6 cartoni x 5 strati)
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